


Há dez anos acendemos o fogo todos os dias com um propósito
que continua o mesmo: receber e fazer da mesa

um lugar de celebração.

Celebrar os encontros, os amigos, a família.
A boa música, a boa gastronomia, um brinde ou

uma data que merece ser lembrada.

Nesse tempo, aprendemos que receber bem também é cuidar.
Da origem das carnes, da escolha de cada ingrediente, do fogo,

de tudo aquilo que colocamos à sua mesa e de todas as sensações.

Aprendemos, principalmente, que sempre existe
uma razão para celebrar.

Este menu representa um pouco desses dez anos,
dos sabores que construíram nossa história

e de tudo aquilo em que continuamos acreditando.

Depois desses anos recebendo pessoas,
talvez a maior certeza que eu tenha seja muito simples:

a vida acontece ao redor da mesa.

Que esta seja mais uma dessas noites.

Celebre a vida!

Gustavo Wiesel



Para começar

A estrela da casa!
O Emblemático

Carpaccio
Carpaccio de filé mignon, Grana Padano, rúcula e azeite de oliva.

.... 115

Chips de polenta
Acompanha fonduta de Grana Padano.

.... 48

Linguicinha Jack
Artesanal levemente apimentada, caramelizada

com Jack Daniel's acompanhada de cebola roxa assada e farofa.

.... 88

Toro crudo
Carne crua de angus cortada a faca, temperada e

acompanhada de chips de polenta.

.... 92

Entrecôte Clássico Toro
Inspirado no clássico restaurante Le Relais De L'entrecôte de Paris!

Entrecôte de 350grs. com nosso tradicional molho TORO e batatas fritas.

.... 165

Os dois primeiros pratos do Toro: o Entrecôte Toro e o nosso Burger.
Clássicos da casa desde nossa abertura há 10 anos, conquistaram

nossos clientes e formaram nossa identidade de excelência e sabor.

Croquetas serranas
Polpetas de carne recheadas de queijo colonial, empanadas e fritas. 

.... 76

Jamón Serrano Espanhol .... 98
Jamón Serrano Espanhol e queijo Grana Padano.

 (maturação 12 meses).



Prime Rib .. Filé da costela com osso ~ 650g. - 340

Carnes

Acompanhamentos
essenciais

New York Strip .. Contra filé / Chorizo ~ 350g. - 150

Arroz de costela
Arroz cateto com costela de angus levemente defumada.

.... 58

Legumes tostados
Seleção de legumes tostados na chapa de ferro.

.... 50

Batatas ao murro
Batatas prensadas e douradas na chapa de ferro cobertas
por azeite mediterrâneo.

.... 44

Tostadas
Fatias tostadas de pão de brioche.

.... 25

Salada Americana
Coleslaw de repolho e cenoura, aioli, mostarda Dijon,
cítricos e picles de cebola roxa.

.... 38

Salada fresca
Folhas frescas, picles de cebola, tomate cereja e emulsão de
azeite, limão e mel.

.... 38

Entrecôte .. Ribeye / Filé da costela ~ 350g. - 150

Vacío .. Bife do vazio / Flank steak ~ 400g - 160

Bovinos de Angus do RS criados À pasto.
Combine com nossos acompanhamentos essenciais.



Sinatra
Brioche, Blend Toro 180g, bacon
gorgonzola, geléia de uva - 98

Blues
Brioche, Blend Toro 180g, cheddar,
bacon, alface e tomate - 98

Soul
Brioche, blend Toro 180g, prato,
rúcula, picles e cebola roxa - 92

Jazz
Brioche, blend Toro 180g, colonial,
cebola caramelizada e rúcula - 92

Burgers Toro
Acompanham chips de polenta ou batatas fritas

Ponto da carne
# Mal Passado # Ao ponto # Bem passado

Queijo
# Prato, Cheddar ou Colonial

# Blend de cortes bovinos - EXCLUSIVO DO TORO.
Carne

# Com amêndoas # Sem amêndoas
Pão

Gorgonzola ... 8
Bacon ... 10

Burger Extra  150g ... 32
Adicionais

Basca .... torta Basca coberta com chimia de uva - 42

Gravetos .... churros da casa servidos com doce de leite e canela - 29

Flan de Leite .... flan de leite condensado e creme - 36

Licor 43 .... 49

Jack Honey .... 35

Porto Taylor's Tawny .... 38

Don Cream .... 35

Da horta 2 inclusos
# Tomate # Rúcula # Cebola Caramelizada # Cebola roxa
# Alface americana # Picles # Geléia de uva da Dodô

Burgers ... monte o seu - 92
Acompanham chips de polenta ou batatas fritas

HARMONIZAÇÃO COM A SOBREMESA

Para finalizar
Sobremesas feitas na casa e digestivos do mundo

... as receitas da casa!



O Toro nasceu muito antes de suas portas se abrirem.

Nasceu de mesas compartilhadas pelo mundo,
de hotéis onde pequenos gestos se transformavam
em memórias, de casas de jazz, lareiras acesas e,

principalmente, do prazer de receber pessoas.

Sempre quis criar um lugar onde todos se sentissem
verdadeiramente bem-vindos.

Onde hospitalidade fosse mais do que servir:
estivesse no cuidado, nos detalhes e

naquela vibração indescritível.

Trouxe comigo a elegância da hotelaria clássica,
a alma do jazz, do blues, do soul e do rock,

o fogo e um pouco de cada lugar, mesa e encontro
que me marcou pelo caminho.

Aprendi que nenhum lugar se torna especial sozinho.
São as pessoas, com sua personalidade, talento e jeito de

receber, que transformam serviço em hospitalidade.

O Toro é mais do que sobre
carnes, drinks ou música.

É sobre encontros. é sobre Celebrar sempre.
Sobre amigos, conversas, brindes, comida feita com alma e

noites em que o tempo parece passar mais devagar.

Porque receber pessoas é um privilégio e Celebrar a Vida
e todos os momentos que importam, o nosso propósito!
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Gossos primeiros =rinks autorais! 
Juando abrimos o MHKH, _inal de a`osto de +)16, estes 5 
drinks _oram onde tudo come­ou, onde o Guto, nosso 
_undador, redescobriu sua voca­«o e paix«o pelo Bar
despertados no início da sua carreira, na super balada IBIZA 
Club aqui mesmo no tênis clube de Gramado, no inverno de 
1996 e que depois de diversos anos, países e dezenas de 
bares por onde passou, recriou suas experiências traduzidas 
para dentro do copo nestes 5 drinks!
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Vinho tinto
Toro Reserva Malbec - Familia Bebber - Flores da Cunha - Serra Gaúcha - 195

Pizzato Reserva Merlot - Bento Gonçalves - Vale dos vinhedos - 256

Pizzato DNA99 - Bento Gonçalves - Vale dos vinhedos - 565

Guatambu Épico -Dom Pedrito - Campanha Gaúcha - 595

Lidio carraro Agnus tannat - Bento Gonçalves - Vale dos vinhedos - 220

RAR Collezione Pinot Noir - Campos de cima da Serra - 195

RAR Laurea Ad Honorem Cabernet Sauvignon e Merlot - Campos de cima da Serra - 480

RAR Riserva di Famiglia Cabernet Sauvignon e Merlot - Campos de cima da Serra - 295

Familia Bebber Maragato - Flores da Cunha - Serra Gaúcha - 480

Espumantes
Hermann Bossa Brut Nº5 - Pinheiro Machado - Campanha Gaúcha - 190

RAR Nature - Campos de cima da Serra - 225

Cave Geisse Amadeu brut - Pinto Bandeira - Serra gaúcha - 210

Cave Geisse Amadeu brut Rosé - Pinto Bandeira - Serra gaúcha -218

Cave Geisse Amadeu Moscatel - Pinto Bandeira - Serra gaúcha -220

Moët & Chandon Impérial Brut - França - Champagne - 740

Veuve Clicquot Brut Yellow label - França - Champagne - 880

Vinho branco
Hermann Rose Pinot Noir - Pinheiro Machado - Campanha Gaúcha - 185

RAR Collezione Gewurztraminer - Campos de cima da Serra - 215

RAR Colezzione Savagnin Blanc - Campos de cima da Serra - 220

Pizzato Legno Chardonnay Gran Reserva - Bento Gonçalves - Vale dos vinhedos – 248

Familia Bebber Chimango branco Cuvee lote v - Flores da Cunha - Serra Gaúcha - 480



O Toro nasceu muito antes de suas portas se abrirem.
Nasceu em mesas compartilhadas ao redor do mundo, em hotéis onde

pequenos gestos se transformavam em memórias, em casas de jazz, lareiras
acesas e na certeza de que as melhores experiências são, antes de tudo,

humanas.
Sempre existiu uma inquietação:

Criar um lugar onde as pessoas se sentissem verdadeiramente recebidas.
O Toro nasceu do amor por receber pessoas.

Da crença de que hospitalidade vai muito além de servir bem. Está nos
gestos, nos detalhes e na sensação de pertencimento que faz alguém sentir

que aquele lugar também é seu.
Inspirado pela hotelaria clássica, buscamos um serviço elegante e técnico,

porém leve, descontraído e genuíno.
Porque o verdadeiro luxo está em sentir-se bem.

Também nasceu de uma profunda paixão pela música.
Pelas suas origens, pelo jazz e por todos os estilos que dele surgiram — o

blues, o soul e o rock.
A música, para nós, é memória, atmosfera e identidade.

Cada viagem, cada restaurante, hotel e encontro ao redor do mundo
ajudaram a construir este lugar.

Somos um pouco da elegância dos grandes hotéis, da alma das casas de jazz,
do fogo da Patagônia e das noites que parecem não ter hora para acabar.

Mas o Toro também acredita em algo muito simples:
Lugares extraordinários são feitos por pessoas extraordinárias.

Por isso valorizamos nossos colaboradores por sua personalidade, estilo e
atitude, pois são eles que transformam serviço em hospitalidade.

No final, o Toro nunca foi apenas sobre carnes, drinks ou música.
É sobre encontros.

Sobre pertencimento.
Sobre criar um lugar onde o tempo desacelera e momentos simples se tornam

memórias.
Todas as noites, acendemos o fogo para celebrar isso.

Porque receber pessoas é um privilégio.
E fazer parte de suas histórias é a nossa maior honra.

Gustavo Wiesel
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